P CUISINE CENTRALE TRADITIONNELLE Chaque aliment de son entrée a sa sortie de la cuisine centrale traditionnelle, fait
S L du PILAT‘ Société Publique Locale du Pilat Rhodanien Uobjet de contrbles réguliers quant a sa fraicheur, a hygiene, la transformation, le
RHODéN'EN 13 rue des Prairies, stockage, la température et le conditionnement.
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Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est
francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.
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Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est
francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.
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Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est

francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.
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Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est
francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.




P CUISINE CENTRALE TRADITIONNELLE
S L gupieatt Société Publique Locale du Pilat Rhodanien
RHODANIEN ..

13 rue des Prairies,

) 42410 Pélussin

Chaque aliment de son entrée a sa sortie de la cuisine centrale traditionnelle, fait
Uobjet de contrbles réguliers quant a sa fraicheur, a hygiene, la transformation, le
stockage, la température et le conditionnement.

\Q “
VOTRE MENU

f= =1 ‘ j \ i
\J Lundi Mardi Jeudi Vendredi
. Salade verte Salade de quinoa et X
Entrée ot Tarte a la tomate
L perles
Steak haché de boeuf Calamars ala
L. Terrine de > romaine
Plats chauds Férié e

Pommes de 4

. , b geALI
terre rissolées %,_.«

courgettes =B

f/
“ennaon ‘\@G‘

Haricots verts

Yaourt brassé X Lo
Fromage ) 413} | Fromage sec a3l Petit suisse
frambOISe siotosiaus si0L06IauE
Fruit » Fruit »
) H Liatole! Lialole
Dessert Peche au sirop SR el

Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est
francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.
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Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est
francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.
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Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est
francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.
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Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est
francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.



P CUISINE CENTRALE TRADITIONNELLE Chaque aliment de son entrée a sa sortie de la cuisine centrale traditionnelle, fait
S L du piLat Société Publique Locale du Pilat Rhodanien Uobjet de contrbles réguliers quant a sa fraicheur, a hygiene, la transformation, le
RHOD?TEQ 13 rue des Prairies, stockage, la température et le conditionnement.
‘-f 42410 Pélussin
X P
N
VOTRE MENU » =t
- O
% an
|
\J Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Entrée Salade de;comates Salade de pommes Salade de haricots Melon
;aa‘ii‘un de terre ceuf blancs
Steak haché de . L. i
iy Gratin d'épinards Brochette de poulet Godiveau
u . . .
Plats chauds Carottes . Blettes persHIaEe Petits pois 5
P A t 125:‘“‘:‘ ;;za‘ap\-\“ ;;’.G‘t\-\“
a es e ewm ;mi*“
Fromage sec X v v
Fromage [=I*}  Fromage sec Yaourt paf:§ | Fromage blanc
. . H w& 1 g h\x& .
Dessert Abricot au sirop Fruit g, Fruit ~s | Crumble aux fruits

w@a

AT

Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est
francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.
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Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est
francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.
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Les menus de vos enfants sont établis en fonction des normes en vigueur : repas équilibrés, découverte des golts. Notre cuisine traditionnelle
privilégie les produits frais, locaux et de saison, pour des plats et desserts confectionnés par ’équipe de cuisine. L'origine des viandes est
francaise et détaillée sur le bon de livraison journalier.



